
 

 

Wir freuen uns sehr, Sie nach so langer Zeit – wieder bei 

uns begrüßen zu dürfen. 

 

Unsere  Karte – mit   saisonalen   Leckereien  -  frisch für Sie zubereitet  

 

 

Unsere LUNCH Wochengerichte  

– serviert – mit einem Salat und/oder Suppe vorweg 

 
 

Geschnetzeltes mit Nudeln 

 

Maultaschen in Paprikarahm und Kartoffelsalat 

 

Hähnchenkeule mit gebackenen Kartoffeln 

  

Florentiner Flammkuchen mit Ei 

 
 

EUR 9,80 

 

 

Wir wünschen Ihnen schöne und angenehme Stunden 

bei uns im Hause und einen guten Appetit. 

Angelika Hentsch und das Team vom Hirschgulden 



 

Wir empfehlen unsere Sommerdrinks    Aperol Sprizz/Lillet Wild Berry/HUGO 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

EUR 6,50 

 

 

Vorspeisen 

 

Knackig frische Blattsalate – Dressing zur Wahl 

Balsamico (G,H,3,4)/Joghurt (D,G,H,3,4)/ 

Hausdressing (3,4,G,H)      EUR  5,50 

 

 

Gemischte bunte Salate mit  Rohkost  

und saisonalen Blattsalaten (3,4,H)    EUR  6,00 

 

 

Terrine vom Hecht mit Mango-Chili-Chutney 

kleine bunte Salate (A,D,I,3,4)     EUR 10,50 

 

 

 

 

 



Suppen 

 

Schwäbische Flädlesuppe mit Rinderbrühe (D,E,A,G)  EUR 4,80 

 

Pfifferlingcremesüppchen mit Sahnehaube (D,E,G,A)  EUR 6,80 

 

 

Hauptgerichte 

 

Wiener Schnitzel aus der Butterpfanne 

mit Pommes frites und kleinem  Salat (D.A,E,5,1,4)   UR 22,50 

kleinere Portion        EUR 17,00 

 

Schwäbischer  Zwiebelrostbraten (geröstete Zwiebeln) medium  

mit Bratkartoffeln (A,E,G,5)      EUR 23,00 

 

Mit Kräuterfrischkäse gefülltes Schweinefilet 

Specksoße/Kartoffelrösti (G,D,E,5)     EUR 19,80 

kleinere Portion        EUR 18,30 

 

Rosa gebratene Entenbrust 

Portweinsoße/glasierte Kohlrabistreifen/Gnocchi (G,E,A,5) EUR 24,20 

 

Scaloppini von der Rinderhüfte 

Bohnen/Kroketten (5,E,A)      EUR 21,00 

kleinere Portion        EUR 19,50 

 

SEAFOOD 

 

RED SNAPPER  

Pfifferlingsragout/schwarz-weißer Reis (D,E,A,G,I)  EUR 25,80 

 

 

 



Frisch – sommerlich – leicht 

 

Sommer – Blattsalate  

mit gebratenen Pfifferlingen (G,H,3,4)    EUR 14,80 
 

 

Mediterrane BOWL 

Blattsalat/Zucchini/Paprika/Tomate/Basilikum    EUR 13,50 

 

Klassischer Ceasar salad 

Hähnchenbrust/Eisbergsalat/Parmesan 

gekochtes Ei/Olivenöl (A,D,H)      EUR 17,00 

 

 

 

 

Rahmpfifferlinge mit Dinkelnudeln (D,E,A,G)    EUR 16,50 

 

Kleines Rumpsteak „Café de Paris“ 

mit kleinem Marktsalat und Baguette (A,D,E,H,5)   EUR 14,80 

 

Schweizer Wurstsalat mit Brot (E,H,3,4,8)    EUR   9,00 

kleinere Portion        EUR   7,50 

 

Dessert 

Weisses Schokoladenmousse 

mit Himbeeren  (D)       EUR 8,50 

 

Pancakes mit Ahornsirup – Haselnusseis    EUR 8,00 

 

gemischtes Eis         EUR 4,50 

gemischtes Eis mit Sahne      EUR 5,00 

 

• Vanille         • Schokolade       • Erdbeere         • Zitrone         • Pistazie         

• Stracciatella          • Walnuß       • Haselnuß    •Mango           • Maracuja 

 



 

 

 

 

Unsere Küchenöffnungszeiten 

 

Täglich von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr und 17.30 bis 21.30 Uhr 

Sonntags von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr und 17.30 bis 21.00 Uhr 

 

 

Zusatzstoffe und Haupt-Allergene Stoffe 

 

1 Konservierungsstoff 2 Farbstoff 3 Antiocidationsmittel 

4 Säuerungsmittel  5 Alkohol  8 Phosphat 

 

A Eier   B Sesam  C Soja 

D Milch   E Getreide F Lupinen 

G Sellerie   H Senf  I Fisch 

J Erdnüsse  K Krebs/Krustentiere 

L Nüsse (Schalenfrüchte) M Weichtiere N Schwefeldioxid 

 

Die Angaben über die Inhaltsstoffe und Haupt-Allergene sind gewissenhaft ausgeführt. 

Jedoch können Abweichungen entstehen.  

Bitte fragen Sie hierzu immer unsere Mitarbeiter. 

 


